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3Вступ

Єдине, що кожен з нас може сказати  
про своє «сьогодні» це те, що «сьогодні я буду їсти».  

І якщо є змога робити це у колі друзів або знайти нових друзів  
під час трапези та мандрів — це чудово

У цьому путівнику Ви знайдете інформацію про кращих виробників та носіїв локальних продук-
тів, що притаманні для Львівської області — галицькій кухні, що була включена в Європейську 
Мережу Кулінарної Спадщини в 2017 році.
Галицька кухня — це ті страви, які готували та готують на територі-
ях, що входили до складу Галичини, тобто у Львівській,  
Івано-Франківській та Тернопільській областях. Відомий 
письменник сучасності — Тарас Прохасько зауважує,  
що галицька кухня, як явище, сформувалась лише 
у 30-х роках минулого століття. 
Вона поєднала у собі безліч страв та традицій 
десятків народів і суспільних прошарків,  
що мешкали на цих територіях. За реаль-
ним столом ці люди майже не перетина-
лись, але близьке сусідство і подібні ба-
зові умови спричинили дуже інтенсивний 
обмін продуктами та знаннями. 
Тобто галицька кухня — та, котра 
притаманна регіону і об’єднує в собі 
кухні різних міст та сіл, етносів 
та народів, різних суспільних класів.
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Добра корiВка

 квітень-жовтень

 c. Угерсько, стрийський район

  +38 067 69 344 44  олег іваник

на фермі розводять кіз альпійської породи та голштинську 
породу корів. саме з їхнього молока під керівництвом 
голландського сировара з 20-річним досвідом, Хуга ван 
де Граафа, виготовляють різноманітні сири. а завдяки 
безконтактному доїнню та професійній технології визрі-
вання уся цінність натурального молока передається сиру 
і робить його по-домашньому смачним та корисним.

допитливим відвідувачам пропонують екскурсію 
у «царство сиру» та можливість познайомитись з ці-
кавим процесом тваринництва на фермі. не залишить 
байдужими дегустація, після якої кожен зможе придба-
ти унікальні делікатеси.
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молочна ферма спеціалізується на виробництві сиру, 
масла та інших продуктах переробки молока. під час 
екскурсії на молочну ферму пропонується дегустація, 
аеротерапія, можливість погодувати птицю, кіз і коней. 
а також є нагода придбати натуральні продукти: йогур-
ти, бринзу, яйця, м’ясо та соняшникову олію.

агротем

 
квітень-жовтень

 c.селисько, пустомитівський  район

 +38 067 670 46 31  олег темчишин
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рибне господарство вирощує та реалізує живу рибу 
(короп, білий амур, товстолоб), а також має статус «се-
лекційного» по розведенню амурського сазана. на те-
риторії пропонується риболовля та приготування риби 
на мангалі. проводяться змагання із спортивної рибо-
ловлі. цікавим доповненням для дозвілля є розташуван-
ня зони відпочинку «озерний край» (ресторан, готель, 
сауна, пляж, дитячий ігровий майданчик, тенісний корт).

карпатський ВоДограй

 
квітень-листопад

 м. пустомити, вул. ставкова, 60

 +38 067 374 92 66



7Фермерськi господарства

Ферма пропонує кулінарні послуги для відпочивальни-
ків, а саме дегустацію автентичних харчових продуктів 
та виготовлення їх в домашніх умовах. відвідувачам 
пропонують скуштувати бездріжджовий хліб з борошна 
грубого помелу, «їдку» бринзу, гуслянку та інші. цікавим 
буде знайомство з твердим сиром «бойківським», який 
готується на відкритому вогні. в сільському містечку 
бориня, цей продукт виготовлявся понад сто років і його 
споживачами були мешканці парижа, праги, відня 
та Галичини. а зберігатись він може десятками років 
і бути придатним для споживання.

у роДини комарницьких

 
літній сезон, за домовленістю

 турківський район,  
смт. бориня, вул. миколайчука, 54

 +38 097 497 32 33
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підприємство виготовляє та реалізовує асортимент 
молодих розсільних сирів: сулугуні домашній, моца-
рела, Гуснянський та рікота. молоко для продукції 
закуповується в сімейних господарствах з околиць. 
власники «еко-ґазда» прагнуть розвивати культуру 
споживання натуральних, локальних молочних продук-
тів, стимулювати розвиток сировинної бази та створю-
вати нові робочі місця.

еко–газДа

 
квітень-жовтень

 с. нижнє Гусне, турківський район

 +38 067 332 72 37, +38 050 371 59 16
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Господарство займається збором та виробництвом 
трав’яних чаїв. сировина, що використовується, похо-
дить з території національного природного парку «ско-
лівські бескиди». на території пропонують ознайоми-
тись з процесом виробництва чаю, отримати професійну 
консультацію щодо лікарської сировини, безкоштовно 
продегустувати та придбати трав’яний збір.

бескиД

 
квітень-вересень, субота та неділя

 с. довжки, сколівський район 

 +38 095 632 61 64, +38 096 828 26 76
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костiВ

 
весь рік

 золочівський район, с. поляни

 +38 068 011 83 82

вирощення та реалізація життєдайних органічних про-
дуктів, зерна для пророщення та спецій. Господарство 
прагне підвищити попит на екологічно чисті продукти 
шляхом розвитку агротуризму, щоб донести усім гостям 
інформацію про продукцію з карпатського регіону.
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на території господарства вирощуються різні види 
ранньої та пізньої малини, а також три види фундука. 
відвідувачам пропонують завітати на екскурсію, вибра-
ти найкращий кущ на посадку, а також покуштувати всі 
види малини.

малиноВий рай

 
серпень-жовтень

 с. Гряда, жовківський район 

 +38 097 333 50 29
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Файна Berry

 
червень-вересень

 с. раковець, пустомитівський район 

 +38 096 465 18 48

Господарство спеціалізується на вирощенні різних видів 
суниці. відвідувачам пропонують самостійно зібрати та 
придбати ягоди.



13Фермерськi господарства

TanTe Sophie SnailS

 
червень-жовтень

 с. яблунівка, буський район

 +38 067 353 59 19

метою створення господарства було забезпечення 
гостей львівського ресторану Tante Sophie продукцією 
найвищої якості. саме тому, було вирішено займатись 
розведенням та приготуванням равликів-напівфабрика-
тів в мушлі під різноманітними соусами. Господарство 
розташовується в екологічній зоні, що багата на родючі 
землі та ліси. відвідувачі можуть ознайомитись з фер-
мою під час екскурсії та продегустувати продукцію.
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меринос захiД

 
квітень-листопад

 с. почаєвичі, дрогобицький район 

 +38 067 767 66 88

Ферма працює у галузі тваринництва, зокрема розвиває 
вівчарство. відвідувачам пропонують екскурсію госпо-
дарством, а також дегустацію козячих та овечих сирів. 
на території є готель, таким чином додатково є можли-
вість зупинитись на кілька днів для відпочинку.
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петроВа пасiка

 
весь рік

 дрогобицький район, с. старий кропивник

 +38 098 486 41 14

Ферма запрошує на екскурсію пасікою, пропонує де-
густацію продукції бджільництва, сеанси лікування на 
вуликах-лежаках. додатково відвідувачі можуть відпо-
чити в альтанках та насолодитись риболовлею.
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меДоВий блюз

 
квітень-жовтень

 миколаївський район, с. луб’яна

 +38 097 425 84 25, +38 050 425 94 25

Ферма розташована в екологічно чистому районі львів-
щини. відвідувачам пропонують: екскурсію на пасіку, 
прогулянку на тракторі, проведення майстер-класу з 
гончарства та рукоділля. на території розміщене наме-
тове містечко та зона для пікніка.  а для тих, хто хоче, 
щоб відпочинок тривав довше - працює хостел.
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захiДний раВлик

 
червень-вересень, за домовленістю

 пустомитівський район, с. солонка

 +38  067 314 69 69, +38  050 223 82 78

Господарство спеціалізується на розведенні та продажу 
равликів. також радо приймає групи для проведення ог-
лядових та навчальних екскурсій з дегустацією равликів.
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Василь.ко

 
весь рік, 9:00—17:00

 перемишлянський район, с. Унів

 +38  093 749 38 68

еко-ферма — єдиний в Україні виробник натуральних 
сиров’ялених ковбас без використання хімічних доба-
вок. територія господарства складає 7 гектарів, поруч 
ще 20 гектарів власних полів, де вирощується корм для 
тварин. відвідувачі можуть оглянути ферму та проде-
густувати продукцію. додатково пропонується катання 
на квадроциклі, риболовля, тир та міні-зоопарк.
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князiВстВо

 травень-вересень, січень,  
за домовленістю

 радехівський район, с. підмонастирок

 +38  067 991 82 26

Фермерське господарство спеціалізується на селекції 
кіз та овець, на сьогодні налічує 150 голів. відвідува-
чам пропонують екскурсії по фермі та околицях, катан-
ня на віслюку або коні. також проводяться різноманітні 
майстер-класи: від виготовлення бринзи та усякої 
смакоти до майструвань кози, вівці, коників з підручних 
матеріалів. на території ферми вже було проведено  
8 дитячих пластових таборів на різну тематику:  
музичні, козацькі, фермерські.
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ДВi катерини

 квітень-січень, за домовленістю

 сколівський район,  
с. тухля, вул. і.Франка, 145

 +38 096 718 13 39

козяча міні-ферма пропонує різноманітні сири, екскур-
сії. якщо ви шукаєте натуральні фермерські продукти, 
то саме тут їх можна посмакувати та придбати. 
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м. Львів:

 ринок «Княжий» — вул. володимира великого, 59в

 ринок «Стрийський» — вул. Франка, 81

 ринок «Галицький» — пл. соборна, 14

 тц «Сихів» — вул. сихівська, 16

 ірина сашина +380 (67) 509  36  20

 мар’яна лапко +380 (67) 810  41 19

 info@cheesemandry.com

Крамниці лоКальних фермерсьКих сирів

сирнi манДри
компанія «сирні мандри» заснована у 2012 році, і ста-
вить за мету — розвиток культури споживання й виробни-
цтва крафтових ремісничих сирів в Україні.

познайомитися більш ніж з 80 видами фермерських сирів 
можна в чотирьох крамницях на продовольчих ринках 
львова або замовити сир додому, користуючись зручним 
сервісом www.cheesemandry.com
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львiвсьКа сироварня 

Джерсей

 ринок «верхній Шувар», 
м. львів, вул. Чукаріна, 6б

 cheesemandri@gmail.com

 джерсей львівська сироварня

віта книш, засновниця сироварні, має дві освіти — 
юриста і програміста. Утім, своє покликання вона 
знайшла у виробництві сирів. підприємство працює 
з молоком корів джерсейської породи, яке відзначаєть-
ся вищою жирністю порівняно з молоком традиційної 
української чорно-рябої корівки.
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  м. львів, вул. дороша, 12;

  м. львів, пр. Червоної калини, 51

 +38 067 287 54 04

 +38 098 396 68 61

 susidy2015@gmail.com

сусiДи
магазинчик «сусіди» пропонує звичні продукти з домаш-
нім смаком. також у крамниці завжди є свіжі і якісні 
напівфабрикати, які швидко можна приготувати вдома 
(вареники, ковбаски, бургери і стейки для грилю).
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еко-лаВка

 +38 (044) 384 31 19 — центральний офіс

www.eco-lavka.ck.ua

творці мережі магазинів прагнуть популяризувати здоро-
вий спосіб життя та розуміння правильного харчування. 
місія компанії — розвивати в суспільстві потребу турботи 
про себе та довкілля завдяки використанню саме еколо-
гічно чистих товарів. Йдеться про залучення нових клієн-
тів, які піклуються про себе і свої родини. тому, цінності, 
які лежать в основі справи, допомагають у досягненні цієї 
мети і складаються в словосполучення «еко світ».
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  львівська область, м. пустомити

 +38 (067) 673 44 79

горбогори

магазин був створений з метою популяризації та демон-
страції продукції безпосередньо від фермера — виробни-
ка цієї продукції. в свою чергу покупці крамниці завжди 
можуть придбати якісний товар за помірними цінами.
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ДiДо

  львів, вул. Хуторівка, 4б, ринок «Шувар»

 +38 067 674 73  31

творці мережі магазинів «дідо» прагнуть, щоб жителі 
львова вживали лише правдиву їжу, яка виготовляється 
з продуктів, зроблених з любов’ю на найкращих фер-
мерських та домашніх господарствах західної України. 
продукти від «дідо» можна скуштувати у ресторанах 
холдингу «Фест», а це вже є найвищий знак якості!

ми є, те що ми їмо!

правдива їжа. 

екологічна ферма та екологічне виробництво.
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  м. львів, вул. коновальця, 10

 +38 068  639  42 75

рiзник

ми — крамничка крафтових ковбас, м’яса та вина. ос-
новний принцип засновників крамниці — продавати нату-
ральне, адже м’ясна продукція виготовляється за тради-
ційними рецептами, без шкідливих добавок. тільки м’ясо 
та натуральні спеції.
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  львів

 +38
  львів, проїзд крива липа, 7

 +38 098 986 62 47

ляфінаж — це перше сирне гастро-кафе у львові в ро-
мантичному провулку крива липа. тут можна скушту-
вати понад 30 видів виключно українських ремісничих 
сирів, доповнити свою гастро-мандрівку сирними стра-
вами й келихом сухого вина, поспілкуватися з професій-
ними сирними експертами, дізнатися таємниці процесу 
«афінажу» сирів, а також прийняти участь в навчальнх 
сирних дегустаціях. 

також «ляфінаж» пропонує сніданкове меню

Перше сирне гастро-Кафе 

l’affinage
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кумпель

www. kumpelgroup.com

У трьох ресторанах мережі «Kumpel’ Group» можна замо-
вити пивні дегустаційні сети кумпельового пива  у ресто-
рані «Голодний микола», що на вул. стрийський, 352, пивній 
ресторації «кумпель», що знаходиться на пр. Чорновола, 2б 
та у ресторані-пивоварні «кумпель» на площі митній.

У кумпелі на пр. Чорновола, в меню представлено два 
дегустаційні сети: з трьох видів класичного пива (світле, 
пшеничне та пивний мішунок) та з трьох видів елю (бро-
нзовий, золотий та мішунок з елів). У кумпелі на митній, 
окрім цих двох сетів можна замовити дегустаційний пив-
ний сет з шести видів пива (світле, бурштинове, золотий 
ель, бронзовий ель та пивні мішунки класичного пива 
та елів). також у ресторані «Голодний микола» до вибору 
гостей сети з двох чи трьох видів пива світлого, пшенич-
ного, пивного мішунку світле-пшеничне або сети з елів 
золотого, бронзового, мішунок з елів. 
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смак українських карпат

  львів, музей народної архітектури i побуту 
ім. климентія Шептицького, «Шевченківський 
Гай», вулиця Чернеча Гора 1, садиба зарічево

 +38 096 721 98 99
  tuca.com.ua

відкрийте для себе гастрономічні родзинки карпатсько-
го регіону, відчуйте нові смаки, пізнайте новий досвід 
та знання про край, доторкніться до традиції, культури 
під час дегустації «смак українських карпат» на території 
музею «Шевченківський Гай».

представлено натуральну продукцію з 4-х областей, від 
понад 20 виробників продуктів, що об’єднані в громад-
ську спілку «карпатський смак».

представлено регіональні продукти: львівщина, закар-
паття, прикарпаття, буковина
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налиВкарня

наливкарня — новий формат старого міста

перша у львові наливкарня — рай для тих, хто любить 
наливки, коктейлі та мікси на основі настоянок та лікерів. 
до напоїв пропонують авторські закуски в оригінальній 
подачі (м’ясні, рибні, фруктові). 

вперше у Львові — проведення сліпих дегустацій!  
Незабутні емоції!  
Дегустації для груп до 45 осіб.

пН-чт з 15:00,  
пт-НД з 13:00 — до останнього клієнта

  львів, вул. бр. рогатинців, 37  
(вхід з вул. староєврейської)

 +38 068 248 35 50

 nalyvkarnya
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льВiВарня

  львів, вул. клепарівська, 18

 +38 032 3 94  80  03

дегустаційна зала музейно-культурного комплексу пивної 
історії «львіварня» — це нова крапка на пивній карті міста.

справжній пивовар, яким стає кожен відвідувач львівар-
ні, є також експертом в смакових якостях пива. отож для 
відвідувачів комплексу проводяться дегустації найкращого 
свіжого пива, розлитого на «львівській пивоварні». Усім ба-
жаючим пропонують дегуст. сет, що складається із 4 сортів 
пива по 150 мл кожен — 1715, білий лев, віденське та дун-
кель, а також пропонують сезонні новинки. зараз у льві-
варні ви зможете скуштувати 8 сортів пива. і звичайно, 
на вас чекає різноманіття пивних закусок, уже зараз вам 
запропонують 12 видів крекерів, сирні та м’ясні тарілки, які 
ви можете, як скуштувати у львіварні, так і взяти із собою.
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Дрогобицький район

соФiя

  с. довге Гірське, вул. Шевченка, 35

 097 475 17 69

любоВир

  с. новий кропивник, вул. довбуша, 26

 0 976684013

оляр

  с. рибник, вул. тимошенка, 23

 098 837 21 58,  096 632 82 18
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Дрогобицький район

роДинне гнiзДо

 с. жданівка

 067 742 20 52

у слоВ’яночки

  с. опака, вул. зелена, 9

 068 035 24 99

лелеча оселя

  с. нагуєвичі, вул.івана Франка, 175

 097 215 82 35
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смс

 с. старе село, вул.лісова, 16

 067 153 85 06,   068 035 92 31

сколiВський район

смерекоВа хата

 смт. славське, вул. івана Франка, 57-б

 067 440 44 57

у арєФ’єВих

 смт. славське, вул. сагайдачного,10а/6

 067 905 21 63
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сколiВський район

у Дем’янiВ

 м.сколе, вул. стрийська, 35 а 

 067 765 49 06

калина

 с. тухля, вул. івана Франка, 129

 097 438 51 02,   096 432 71 33

4 сезони

 смт. славське, вул.Шевченка, 105 а

 096 275 54 04,   067 673 66 22 
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сколiВський район

у олега

 смт. славське, вул. івана Франка, 53 а

 067 799 95 43

хата До сонця

 с. Урич, вул. Шевченка, 108

 068 457 03 01

коВальська

 смт. славсько, вул. сагайдачного, 8

 03251 42321,  097 961 79 34,  063 950 12 83 
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сколiВський район

тустанське  
пiДгороДДя

 с. підгородці, вул. джерельна, 1

 096 355 10 30,   067 985 48 83 
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старосамбiрський  район

зальцбург

 с. стара сіль

 068 501 31 50,  097 968 96 44

бойкiВський ДВiр

 с. ясениця-замкова

 096 291 24 57,   098 011 24 36
support@boikivski-dvir.com.ua

каскаД

 с. велика волосянка

 067 673 53 21,  096 793 44 45,  068 007 92 97
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туркiВський  район

у богДана

 смт. бориня 

 097 497 32 33

у маріїї

 с. розлуч

 050 071 86 63

чертур

 с. явора

 095 317 61 07,   050 317 61 08
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туркiВський район

собiнь

 с. розлуч, вул. івана Франка, 2

 096 224 73 26,   (03269) 3-76-38

бойкiВська хата

 с. верхнє Гусне, вул. центральна

 099 632 19 04,  097 155 82 82

карпатський замок

 с. розлуч, вул. Границя, 303 а

 066 195 04 60,  050 867 53 47
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туркiВський район

гостиннi бойки

 с. верхнє Гусне, вул. центральна, 284 а

 097 669 64 31,   068 007 72 26

лiлiя

 с. кривка

 050 581 76 97,  
096 143 92 62



43АгросАдиби

туркiВський район

рос

 с. верхнє висоцьке

 067 670 06 59

колиба

 с. мохнате

 098 036 57 25,  097 383 31 23

бойкiВчанка

 с. ясениця-замкова

 068 288 50 58, 067 766 00 65,  099 082 56 98
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туркiВський район

БутiК-вiлла  
проВанс

 с. буковинка

 067 898 22 52,  096 276 74 40
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яВорiВський  район

оселя розточчя

 урочище мочарі, поблизу с. дубровиця 

 067 592 76 31

приозерний заїзД

 47-ий км автостради львів—краковець 

 063 633 85 53, 067 909 23 91

loTava Travel

 с. оселя, хутір дубрівки

 063 633 85 53, 067 909 23 91
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iДеї гастрономiчних манДрiВ
медовий Блюз
екскурсію на пасіку, прогулянку 
на тракторі, майстер-клас з ру-
коділля та гончарства — це все 

запропонують відвідувачам ферми. а від-
почити можна буде у спеціальній зоні для 
пікніка, наметовому містечку чи хостелі. 
(тривалість екскурсії + дегустації орієн-
товно 1,5 год)

Добра корівка
власники ферми запрошують на екскурсію 
до сироварні, під час якої можна ознайо-
митись з цікавим процесом виробництва 
сирів. а на дегустації відвідувачі зможуть 
відчути себе ніби в швейцарських альпах. 
(тривалість екскурсії + дегустації орієн-
товно 1,5 год)

Дві Катерини
це козяча міні-ферма, яка пропонує сири 
на різний смак. також вам радо проведуть 
різноманітні екскурсії господарством.(три-
валість екскурсії + дегустації орієнтовно 
1,5 год)

Додатково пропонуємо відвідати:
тустань — одне з наймальовничіших 
місць України, що розташоване поблизу 
села Урич, сколівського району. ця гряда 
могутніх скель, унікальна пам’ятка історії, 
археології, архітектури та природи. скелям 
понад 55 мільйонів років. впродовж IX–XVI 
тут існувало наскельне місто-фортеця, що 
поєднувало в собі військовий, адміністра-
тивний і митний центр краю. подібних 
прикладів наскельної забудови не знайти 
у всій Європі. збереженням та розвитком 
пам’ятки опікується державний істо-
рико-культурний заповідник «тустань». 
Щорічно тут відбувається фестиваль укра-
їнської середньовічної культури «ту стань». 
(тривалість екскурсії орієнтовно 2 год)

Де зупинитись: 
зелена садиба «тустанське підгороддя», 
сколівський район, с. підгородці,  
вул. джерельна, 1, 

096 355 10 30, 067 985 48 83

меринос-Захід
налічує найбільшу отару племінних 
овець європейських порід в Україні. 
тривалий час спеціалізується на ви-

рощуванні та розведенні дрібної рогатої 
худоби. (тривалість екскурсії + дегустації 
орієнтовно 1,5 год)

Петрова пасіка
запрошує ознайомитись та придбати 
медову продукцію (мед, віск, свічки, медові 
напої). також відвідувачам пропонують 
риболовлю та майстер-клас з виготовлення 
воскової свічки. (тривалість екскурсії + 
дегустації орієнтовно 1,5 год)

Додатково пропонуємо відвідати:
меденичі. саме у затишному селі меде-
ничі розташований славнозвісний зоопарк 
«лімпопо», де утримуються представники 
фауни усієї земної кулі. колись меденичі 
були відомі вирощуванням хмелю та вироб-
ництвом пива, а також через цей населе-
ний пункт проходив так званий «соляний 
шлях з дрогобича до львова». (тривалість 
екскурсії до 2 год.)

Дрогобич. відомою дрогобицькою сіллю 
раніше торгували не лише у Галицькому 
краю, але й у всіх країнах Європи. саме сіль 
була основою добробуту міста, відтак топки 
солі є головною складовою сучасного герба 
дрогобича. до сьогодні у місті збереглися 
безліч давніх пам’яток архітектури, що вва-
жаються найстарішими у регіоні: фортечна 
вежа 13–16 ст. та готичний костел 14–16 
ст. милують око дрогобичан та гостей 
міста дивовижні дерев’яні споруди — храм 
св. Юри 15–17ст., яка увійшла до спис-
ку світового надбання Юнеско, церква 
воздвиження Чесного Хреста 17ст., церква 
св. петра та павла, храм пресвятої трійці. 
(тривалість екскурсії до 2 год.)

Де зупинитись: 
агрооселя «смс» львівська обл.,  
дрогобицький район, с. старе село,  
вул. лісова, 16

067 153 85 06, 068 035 92 31

Західний равлик
Господарство вирощує їстівних рав-
ликів виду Helix (Pomatia, Aspersa 
Maxima, Aspersa Muller). перелічені 

види равликів відрізняються один від одно-
го за походженням та розмірами. їх м’ясо 
не лише смачне, але й дуже корисне. цей 
делікатес успішно реалізовують як роздріб-
ним, так і гуртовим споживачам в Україні 
та закордоном. (тривалість екскурсії + 
дегустації орієнтовно1,5 год.)

Карпатський водограй
рибне господарство спеціалізується на ви-
рощені та продажу живої риби (короп, білий 
амур, товстолоб). відвідувачі можуть про-
вести час на риболовлі, скуштувати рибу, 
приготовану на мангалі та взяти участь 
у змаганнях з риболовлі. на території 
господарства розташована зона відпочинку 
«озерний край» (ресторан, готель, сауна, 
пляж, дитячий ігровий майданчик, тенісний 
корт). (тривалість екскурсії + дегустації 
орієнтовно 1,5 год.)

агротем
на фермі рекомендують спробувати аеро-
терапію, погодувати птицю, кіз і коней, при-
дбати натуральні продукти: йогурти, бринзу, 
яйця, м’ясо, соняшникову олію. (тривалість 
екскурсії + дегустації орієнтовно 1,5 год.)

магазин «горбогори»
У крамниці можна придбати продукцію 
місцевих фермерів від звичних овочів, 
молока чи м’яса до домашніх паштетів 
чи равликів із соусами.

1 2 3
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Путівник видано в рамках реалізації  
Програми розвитку туризму, курортів і рекреації  

у Львівській області на 2018–2020 роки

львівська обласна державна адміністрація

www.loda.gov.ua
львівська обласна рада

www.oblrada.lviv.ua
Управління туризму та курортів 

львівської обласної державної адміністрації

www.lviv-region.travel
e-mail: tourism@loda.gov.ua
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